
Fest i Skovridersalen på Holmegaard Gods 

 

Holmegaard Gods tilbyder flere komplette løsninger, hvor I ikke skal tænke på andet end at invitere 

gæsterne, udarbejde bordplanen og vælge menu m.v. ud fra nedenstående valgmuligheder. 

 

Vi laver en helstøbt fest, hvor der er tænkt på alt, så I kan nyde hinanden og tiden med jeres gæster i fulde 

drag. Pakkerne er tænkt som bryllupspakker, men kan også udmærket anvendes til andre fester. 

 

Guldpakke 1 til kr. 1.595,- pr. kuvert ved mindst 50 personer inkluderer: 

 

Skovridersalen er pyntet med levende lys i kandelabere og blomstersmykkede borde. 

Velkomstdrink, mousserende Crement, hertil nødder og økologiske chips. 

3 retters menu, der vælges ud fra nedenstående muligheder. 

Gode vine, øl og vand ad libitum under middagen samt dessertvin. 

Kaffe med avec samt hjemmebagte småkager 

Natmad, vælg mellem: Tomatsuppe med basilikum og hjemmebagt brød, klassiske snitter eller pizzaer. 

Øl, vand, vin og spiritusbar til kl. 02.00 (ekstra timer kan tilkøbes, vi lukker ikke en god fest i utide). 

 

Guldpakke 2 til kr. 1.965,- pr. kuvert ved mindst 50 personer inkluderer: 

 

Skovridersalen er naturligvis pyntet med levende lys i kandelabere og blomstersmykkede borde. Derudover 

er Jagtstuen pyntet med lys og blomster. 

Velkomstdrink, Champagne, hertil pindemadder, lufttørret skinke med syltet tomat, spinatquiche, 

oliventapenade og marinerede kongerejer. 

4 retters menu, der vælges ud fra nedenstående muligheder. 

Gode vine, øl og vand ad libitum under middagen samt dessertvin. 

Kaffe med avec samt hjemmebagte småkager og chokolader 

Natmad, vælg mellem: Pølse og ostebord, chili con carne med creme fraiche, nachos med ost og jalapenós. 

Øl, vand, vin og spiritusbar til kl. 02.00 (ekstra timer kan tilkøbes, vi lukker ikke en god fest i utide). 

 

I Guldpakke 2 er lyssætning på de store lindetræer ved terrassen samt fakler omkring søen inkluderet. 

 



Menu (Guldpakke 1, vælg 3 retter – Guldpakke 2, vælg 4 retter) 

 

Forretter: 

 

 

Carpaccio af hellefisk med avocado, spinat og pinjekerner 

 

Røget laks med krabbefyld og salsa verte 

 

Salat med hummer og trøffelmayo 

 

Håndpillede rejer i butterdej med citron dild og kørvel 
 

 

Mellemretter: 

 
 

Champagnesorbet 

 

Stegte kammuslinger med safranmayo 

 

Laksetatar med fennikelsalat 

 

Pestomarineret oksecarpaccio 

 

 

Hovedretter: 

 
 

Oksetournados med Pommes Anna, madeirasauce, forårsløg og karotter 

 

Dyreryg af kronvildt med smørstegte kartofler, vildtsauce og waldorfsalat 

 

Timianstegt kalvefilet med svamperisotto, rødvinsglace og grillet grønt 

 

Lammekrone med ratatouille, basilikumsauce og små kartofler 

 

 

Desserter: 

 

 

Crème brûlée med bær og pistacie 

 

Jordbærfragelité med hvid chokolade is 

 

Sorbet med bær og ristede mandler 

 

Chokolademarquise med karamelsauce og vaniljeis 


